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Dia de la Comida Picante: El ceviche o el rocoto relleno pueden
protegerse en Indecopi a través de la propiedad intelectual

v"  Mediante las Especializades Tradicionales Garantizadas se pueden proteger y
registrar ante el Indecopi las preparaciones o platos tipicos peruanos y sus recetas.

Al conmemorarse hoy el Dia Internacional de la Comida Picante, el Indecopi recordd que nuestra
gastronomia tiene diversos platillos e ingredientes que convierten al Perd en un destino turistico
atractivo por los sabores de sus comidas.

En esa linea, la institucidn destacd que a través de las Especialidades Tradicionales Garantizadas
(ETG) es posible realizar la proteccidn y registro de los platos tipicos de la gastronomia peruana
y sus recetas, que al menos tengan 20 anos de tradicion, entre los cuales estan aquellos que
hacen uso del picante, tales como el ceviche, el rocoto relleno o el picante a la tacnefa.

Cabe precisar que las ETG son una de las diversas herramientas de la propiedad intelectual que
permiten proteger los nombres y recetas de platos y bebidas tradicionales peruanas, asi como
los métodos de elaboracidon que correspondan a la practica tradicional de un producto o
alimento. De esta manera, se da valor agregado a las preparaciones alimenticias tradicionales y,
ademas, sirve para informar a los consumidores de sus atributos.

En la gastronomia peruana es comun el uso de nuestras diversas variedades de ajies para
algunas preparaciones y salsas como acompafiamientos, tales como el aji de polleria para
acompaniar el tradicional pollo a la brasa y el famoso aji de cocona para acompaiiar los platillos
de la selva peruana, entre otros.

De acuerdo al Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (Midagri), el Perd cuenta con mas de 350
variedades de ajies, rocotos y pimientos registradas y cultivadas en 24 regiones del pais, siendo
los mas utilizados, el aji amarillo, el aji panca, el aji charapita, el aji montafia, el rocoto, el aji
limo, entre otros.
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